
menu
PER INIZIARE // STARTERS

PRIMI //

 

PASTA

Blue di bufala, caciotta semistagionata di capra, caciocavallo Podolico, culatello del Taburno,
salsiccia piccante, mortadella e pancetta arrotolata dolce di maiale Nero Casertano (selezione Cillo)
con confettura di mela annurca, miele di castagno e noci 

Board of: soft buffalo blue cheese, semi-cured goat cheese, caciocavallo cheese , culatello ham from Taburno
and spicy salami, mortadella, sweet bacon, from Casertano Black pig,  homemade jam, chestnut honey and nuts 

TAGLIERE € 25

Tartare di Fassona,  senape di Dĳon, capperi in fiore e scalogno

Fassona beef tartare, with Dijon mustard, king cappers and shallot

TARTARE  € 16

Uovo barzotte, spuma al parmigiano, pomodoro in conserva e cipolla croccante

Soft Panko fried egg, with parmesan cream, tomatoes and crispy onion

UOVO BARZOTTE € 10

Nuggets di pollo homemade con mayo alla soia

Homemade chicken nuggets with soy mayo

NUGGETS € 10 / TAPAS PORTION € 5

Assiette di bruschette (Panificio Troisi 4 pezzi)  con friarielli e provola - funghi porcini e provolone

Typical toasted bread (Panificio Troisi 4 pezzi) with friarielli sprout and smoked mozzarella- with porcini mushrooms and provolone cheese

ASSIETTE DI BRUSCHETTE € 12 / TAPAS PORTION € 6

Toast francese con prosciutto cotto, formaggio comté e béchamel  

Hot baked French sandwich with ham, comté cheese and bechamel

CROQUE MONSIEUR € 12

Pizza margherita nel ruotino

Crunchy Pizza margherita 

PIZZA € 9

Tagliolini burro di bufala e tartufo nero irpino

Tagliolini pasta with buffalo butter and black truffle from Irpina

TAGLIOLINI AL TARTUFO € 24

Ziti spezzati (pastificio Gentile), pomodori di conserva, lardo di maiale (selezione Cillo), peperoncino piccante e pecorino

Ziti pasta, tomatoes, pork lard, spicy peppers and pecorino cheese

ZITI ALLARDIATI € 14

Timballo di Riso (vialone nano di Vò Euganeo, La Pila) da ricetta storica napoletana

Rice (vialone nano di Vò Euganeo, La Pila) cake with oven baked ham, green peas, pecorino cheese,
parmesan cheese, mushrooms, minced beef, smoked mozzarella and eggs

TIMBALLO € 16



menu
SECONDI     MAIN COURSES

STRACOTTO

Stracotto di reale di manzo Marchigiana IGP (selezione Cillo),  e la sua salsa, con purè di patate e friarielli ripassati

CBT Marchigiana beef (Cillo selection)  with Aglianico wine sauce, mashed potatoes and friarielli sprout

€ 25

PICANHA

Picanha (330g) Marchigiana IGP (selezione Cillo) alla griglia con patate in doppia cottura e misticanza di insalata

Picanha (330g) Marchigiana IGP (Cillo selection) beef steak with fried and oven baked potatoes and mix salad

€ 27 /  TAPAS PORTION € 10

BACCALA’

Baccalà CBT,  pomodoro in conserva e polvere di olive itrane

Salted cod fish, tomatoes and olives powder

€ 22

BURGER

Hamburger di Marchigiana IGP (selezione Cillo) con provola, friarielli, bacon croccante e mayo alla senape

Beef burger (Cillo selection), smoked mozzarella, friarielli sprout, bacon and mustard mayo

€ 15

DESSERT

TIRAMISUD 

Tiramisù con crema al mascarpone, caffè, cacao e fondo di mosto d’uva

Classic tiramisù with mascarpone cheese, coffee, cocoa powder and wine must

€ 7

TARTE TATIN

Pasta sfoglia, mele annurche candite e caramello

Puff pastry, with caramelized annurca apple and toffee

€ 7

SOUFFLE

Soufflé au chocolat con gelato alla vaniglia

Soufflé au chocolat with vanilla ice-cream

€ 7

//


