
menu

• Aperi t ivo

Degustazione di  quat t ro pie tanze abbinate a
cocktai l  in ternazionale a scel ta:

• Mini  croque monsieur con prosciut to cot to (se lezione Ci l lo) ,
  groviera e besciamel le.

• Mini  tar tare di  Marchigiana IGP (se lezione Ci l lo)
  con senape di  Di jon.

• Focaccina con crema di  fave e c icor ia.

• Str ipes di  pol lo f r i t to (se lezione Ci l lo)  ai  cornflakes con
  maionese al la barbabieto la.

20

• Tagl iere Di Salumi E Formaggi:

Spuma di  r icot ta di  bufala,  formaggio ubriaco al l ’Agl ianico,

pecorino di  Lat icauda, caciocaval lo Podol ico s tagionato,

prosciut to crudo del  Taburno, sals icc ia piccante,  mor tadel la

e pancet ta arrotolata dolce di  maiale Nero Caser tano

(se lezione Ci l lo)  con confet ture di  nostra

produzione e miele.

24

Ser vizio 10%



menu

1  

2

3  

• Focaccine

Focaccia ar t igianale a lenta l ievi tazione (panifico Trois i )  con:

       Lardo di  Colonnata IGP ed ol io EVO al  tar tufo.

       Crema di  fave e c icor ia.

       Ricot ta di  bufala ed acciughe di  Cetara.

12

• Terr ina

Terr ina di  patate con crema di  carciofi, funghi e

provola af fumicata di  Agerola.

8

• Chicken Str ipes 

Straccet t i  di  pol lo f r i t to (se lezione Ci l lo)  ai  cornflakes

con salsa tar tara.

9

• Vegan Pepi te 

Pepi te di  verdura di  s tagione fr i t te  profumate al

curr y con maionese vegana al  l imone.

6
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• Spaghet t i  Meatbal l

Spaghet toni  con polpet te di  manzo Marchigiana IGP

(se lezione Ci l lo)  a l  ragù napoletano.

18

• Gnocchet t i

Gnocchet t i  con broccol i ,  crema di  pecorino di

Lat icauda e l imone candi to.

POSSIBILE ANCHE IN VERSIONE VEGANA  

14

• Maiale CBT

Pancia di  maiale Nero Caser tano (se lezione Ci l lo)  marinata

in zenzero e soia cot tura con metodo CBT,

cavolo v io la e mela arros t i ta.

18

• Picanha 

Bis tecca di  manzo Marchigiana IGP (se lezione Ci l lo)

tagl io picanha con carciofo af fumicato

e cremoso di  patate.
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Ser vizio 10%



menu

• The Burger

Bun con hamburger di  Marchigiana IGP (se lezione Ci l lo) ,

caciocaval lo di  Pezzata Rossa, spinaci ,  bacon di  maiale Nero

Caser tano (se lezione Ci l lo)  e maionese al la barbabieto la.

14

• Fish’N’Chips

Fi le t to di  pescato deep fr ied con patate aromatizzate

al le erbe medi terranee e salsa tar tara.

22

• Tiramisu’

Tiramisù c lass ico secondo tradizione.

7

• Scomposta

Scomposta di  crumble al  cacao, mela aromatizzata

al la fava tonka e r icot ta.

7

Ser vizio 10%
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Quest i  sono gl i  a l lergeni  che potrebbere essere present i  nel le pie tanze

del  nel  nostro menù. Chiedere al  personale di  sala in caso di  eventual i

in to l leranze e/o al lergie.

Tut te le nostre pie tanze sono ot tenute da mater ie pr ime s tagional i ,

u t i l izzando prodot t i  local i  per r ispet tare i l  pr incipio del la fi l iera cor ta.

Ci forniamo infat t i  da aziende cer t ificate per fi l iera uni  en iso 22005:2008.

Anche nel la composizione dei  nostr i  menù, cerchiamo di  essere coerent i

con l ’e t ica di  sos tenibi l i tà che contraddis t ingue Vernissage.

allergens

GLUTEN

CRUSTACEANS

EGGS

FISH

PEANUTS

SOYA

MILK

NUTS

CELERY

MUSTARD

SESAME SEEDS

allergeni

GLUTINE

CROSTACEI

UOVA

PESCE

ARACHIDI

SOIA

LATTE

FRUTTA A GUSCIO

SEDANO

SENAPE

SESAMO

’allergenes

GLUTEN

CRUSTACÉS

OEUFS

POISSON

CACAHUÈTES

GERMES DE SOJA

LAIT

NOIX

CÈLERY

MOUSTARDE

GRAINES DE SÉSAME

* I  prodot t i  contraddis t in t i  da aster isco potrebbero essere

surgelat i  o congelat i  a l l ’or igine.


